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DE AGILE KOOKSTUDIO

De wereld om ons heen verandert steeds sneller, dit vraagt om flexibel en
wendbaar ondernemen. Een manier van organiseren die je vast wel eens
hebt gehoord is Agile. Maar wat is dat eigenlijk?

Agile betekent letterlijk behendig en lenig. Het is een aanpak waarbij
flexibiliteit voorop staat en je leert in te spelen op veranderende
omstandigheden tijdens een opdracht, project etc.

De Agile kookstudio is een leuke manier om kennis te maken met de principes
van de SCRUM methodiek. Met het koken creéren we een praktijksetting die
een ieder begrijpt, voor de nodige ontspanning zorgt (na een lange
werkdag) en teamdynamiek naar boven laat komen. De Agile kookstudio is
een fraining en kookworkshop ineen.

We starten om 16:00 uur met een kennismakingsessie rond Agile werken en
het Scrum framework. Vervolgens gaan we aan de slag. Na een korte

briefing verdelen we de groep in scrumteams. Deze teams gaan tegen elkaar
strijden om het beste gerecht te ontwikkelen in vier korte sprints.

We werken met de drie rollen (scrum master, product-owner en het
development team), een productbacklog, sprintreview en een retrospective
en uiteraard met het scrumbord en post-it's. De sprints duren 15 minuten. Het
team dat al scrummend het beste gerecht heeft ontwikkeld, wint!

De Agile kookstudio levert een heerlik (tapas)buffet op. De teams bereiden
hun gerecht niet alleen, maar serveren deze ook uit aan de hele groep. Wijj
zorgen voor aangeklede tafels, kaarslicht en bijpassende dranken. De teams
worden professioneel begeleidt door 1 of 2 coaches en een chefkok




